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.Zum Mittagessen am Donnerstag, 13. Juli 2017

                        
                        Tomatensuppe           
         mit Croutons und creme fr icheâ

             6€
                         Flädlesupp'               

                  mit Backerblse und Schnittlauch           
             7€

               kalte Gurken-Joghurtsuppe         
       mit marinierten Flußkrebsle

            8€
                     Pfifferlingrahmsuppe               

              mit gerauchtem Rehschinken        
                         9  €             

               Frisch gekochte bretonische Artischoke           
        zum Zupfen mit Dijon-Senf-Vinaigrette

           10 €
       

Sommersalat vom Weberhof        
             mit  Kernle, Radiesle und gehacktem Ei               

         7€
Ruccolasalat & Spiegelei      

 vom Biohof Pfingstweid mit gehobeltem Parmesan 
  9€

Eisbergsalat
mit geröstetem Entenleberle 

 10€
       Kalter Schweinsbraten       

   mit Kartoffelsalat und Sc. Remoulade   
    12    €

Vitello tonnato  vom Tafelspitz
 mit Wachtelei ud Kapernäpfel

  15€
            

Wirtshaus-Menü
             

   Kärntner Kasnudel 
    mit Topfen-Erdäpfel-Fülle, brauner Butter und Schnittlauch   

    

   Gekochtes Schulterscherzel vom Alm-Ochs'
     mit Meerrettichsoße, 

    Rote Bete Salat und Röstkartoffeln
   

    Kirschsüpple mit Topfen-Mousse
      

                          mit Vorspeise oder Nachtisch   14,50                     €
                 mit  Vorspeise und Nachtisch   17               €

     

                              
                            Spiegeleier & Rahmspinat          

                               von der Pfingstweid        
   mit reschen Bratkartoffeln

                           15   €
                     Vorarlberger Kalbsbratwürscht  

                  mit Augusiner Biersößle
                 Lustenauer Senf und Kartoffel-Salat

                       16€
                       frisch gehobelte Dinkel-Käs'spätzle

                    mit Zwiebele und Butter abgeschmälzt
                         und Kartoffel-Kopfsalat dazu     

                      19€
                     frische Pfifferlinge

                             mit Zwiebele in Kräuterrahm        
                      auf Tagliatelle  

                 20€
                            Bodensee-Felchenfilets           

                             in der Brösel-Kruste gebacken            
         Sc. Remoulade und Kartoffelsalat

                     24 €

                              
Saure Kutteln

in der sauren Brenne
           mit reschen Bratkartoffeln           

  16€    
Schnitzele vom Schweinerücken

in der Brösel-Kruste gebacken
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren

 19   €
Perlhuhnbrüstle 

mit frischen Kräutern und Knoblauch 
  Parmesan-Wirsing und Kartoffel-Chili-Stock

         26        €
Paillards vom Kalbsrücken
 mit frischen Pfifferlingen

und Rahmnüdele
 30    €

Entrecôte vom Alm-Ochs'
mit Cafe de Paris-Butter

Speckbohnen und Rosmarin-Kartoffeln
 32€    

 Für Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter .
                           Spuren von Allergenen können in allen Speisen enthalten sein.                          

Wir bitten Sie freundlichst zu beachten: 
Wir stellen pro Tisch nur eine Rechnung  aus!
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